Praiado Sal

MENU

Jantar 24 Dezembro

AMOUSE BOUCHE
Rebugado de alheira e quetjo da serra com redugéio de vinho do Porto

ENTRADA
Aveludado de Cogumelos com crocante de sementes e perfume de trufas

PEIXE
Bacalhau em crosta de broa de milho, raviolis de ricota com espinafres e tomate confitado

LIMPA PALATO

CARNE
Balotine de Peru com frutos secos e damascos, molho do assado e arroz pilaf de especiarias

SOBREMESA
Pijaminha - Sericaia, Mini tarte de limdo merengada, Bolo red velvet com frutos silvestres

MENU VEGETARIANO

Amouse Bouche Tempura de couve-flor e redugdo de leite de coco com especiarias
Entrada Aveludado de cogumelos com crocante de sementes e perfume de trufas
12 Prato Tofu com alga Nori em crosta de broa, esmagada de batata com espinafres e tomate conficado
Limpa Palato
22 Prato Medalhdo de courgette ao molho de cogumelos com arroz de sementes e cebola confirada

Sobremesa Pijaminha - Sericaia, Mini tarte de limao merengada, Bolo red velvet com frutos silvestres

MENU INFANTIL

Entrada Creme de legumes

Prato Principal 1 Douradinho de perca com arroz e legumes baby
ou
Prato Principal 2 Involtini de frango com queijo e frambre acompanhado com cremoso de batata
Sobremesa Mousse de Chocolate

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua com e sem gds, refrigerantes ¢ cerveja (2 por pessoa), vinho branco ou tinto (1 garrafa para 2 pessoas) e café

55,00€

por pessoa
50% desconto aplicado a criang¢as dos 4 aos 10 anos

RESERVAS E MAIS INFORMAGOES: RESERVAS@STAYUPON.COM




