
MENU PRINCIPAL
Amouse Bouche

Carpaccio de beterraba com molho tzatziki, tomate cherry e rúcula
Entrada

Bisque de camarão e amêijoas com crocante de alho francês
Peixe

Filete de cherne grelhado e linguini de polvo com mexilhão
Limpa Palato

Carne
Moussaka de cordeiro e salada grega

Sobremesa
Baklava com pistacho, nozes e castanhas em redução

de moscatel de Setúbal com especiarias

MENU VEGETARIANO
Amouse Bouche Carpaccio de beterraba com molho tzatzik, tomate cherry e rúcula

Entrada Creme de abóbora fumado, creme fraiche, mix de sementes

1º Prato Tofu com nori grelhados e salada morna (tomate, batata,
 espargos, cebola roxa, cogumelos, cebolinho e soja)

Limpa Palato

2º Prato Moussaka vegetariana

Sobremesa Baklava com pistacho, nozes e castanhas em redução
de moscatel de Setúbal com especiarias

CEIA
Caldo verde tradicional / Mini preguinhos em bolo do caco / Cacau quente e natinhas

BEBIDAS
Água com e sem gás, refrigerantes e cerveja (2 por pessoa), vinho branco ou tinto (1 garrafa para 2 pessoas) e café

Reservas através do e-mail: reservas@stayupon.com

135.00€
por pessoa

Inclui Menu Principal ou Menu Vegetariano, Ceia e Bebidas Incluídas.
50% desconto aplicado a crianças dos 4 aos 10 anos.

MENU INFANTIL
Amuse Bouche Croquetes de carne em molho de queijo

Entrada Sopa de abóbora assada com migalhas de pão torrado
Prato Principal 1 Dolmades – Charutinhos de carne com Arroz, legumes e molho de iogurte 

ou
Prato Principal 2 Souvlaki de Frango com salada em pão pita e batata frita

Sobremesa Cupcake blue velvet com gelado de natas e M&M´s

PROGRAMA REVEILLON
MENU JANTAR
PROGRAMA DAS 20H00 ÀS 01H00


