Ufon

— LISBON —

PRIME RESIDENCES

PROGRAMA REVEILLON

20H30 — 02H00

MENU JANTAR

MENU PRINCIPAL

Amouse Bouche
Tartaro de atum

Entrada
Creme de lagostim

Peixe
Tranche de salmao marinado, legumes baby
glaceados ao molho de champagne e caviar

Limpa Palato

Carne
Lombinho de novilho, mousseline de batata e trufa laminada

Sobremesa
"Whiskey e um charuto” - Telha de chocolate com creme
de mascarpone e whiskey sobre tarte de avela salgada

MENU VEGETARIANO

Amouse Bouche Tartaro refrescante de beterraba, pepino e abacate marinado em limé&o e ervas
Entrada Creme de couve flor com croquete de cogumelos
12 Prato Polenta grelhada com escabeche de legumes em caldo de alga kombu
Limpa Palato
22 Prato Medalhao de seitan marinado em soja e alho negro com puré de abébora hokkaido fumado
Sobremesa Mini tarte de chocolate com ganache de caramelo salgado e gelado de baunilha

BEBIDAS INCLUIDAS (JANTAR)

Agua com e sem gas, refrigerantes e cerveja (2 por pessoa),
vinho branco e tinto (1 garrafa para 2 pessoas)

120.00€

por pessoa

Inclui Menu Principal ou Menu Vegetariano e Bebidas (Jantar) + Celebragdo Ano Novo ¢/ DJ
Criancas dos 4 aos 10 anos: 75€

MENU INFANTIL

Entrada Creme de legumes da época

Prato Principal 1 Salmao com puré de cenoura assada, legumes baby e molho de citrinos
ou
Prato Principal 2 Medalhdo de novilho com batata rendada e bimis salteados

Sobremesa Mini tartelette de frutas frescas com gelado

Reservas através do e-mail: reservas@stayupon.com
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